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Herzlich Willkommen

Lieber Gast,

wir freuen uns, Ihnen in dieser Bankettmappe einen
Einblick in unser einzigartiges Haus geben zu diirfen.

Mit unserer Expertise und Leidenschaft mochten wir Ihre
Veranstaltung zu einem unvergesslichen Erlebnis machen.

Ob Firmen- oder Familienfeier — wir bieten IThnen ein
speziell auf Thre Bediirfnisse abgestimmtes Angebot.

Die folgenden Seiten geben Thnen einen Uberblick iiber
unsere Raumlichkeiten und Leistungen.

Fiir weitere Informationen oder ein personliches Gespriach
sind wir fiir Sie da.

[hre Ansprechpartner

Jasmina Tapper & Doris Liitzenkirchen
Sales@mercurekoblenz.com
0261/1361194 oder 0261/1361195
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Unsere Locations

RESTAURANT FINESSE

ZeitgeméiBes Ambiente mit grof3er
Fensterfront und Zugang zur Sonnenterasse.

Ideal fiir Dinners und gehobenes Buffet.

Sitzplitze fiir bis zu 130 Personen.

GORRESSTUBE

Perfekt fiir Veranstaltungen in geschlossenem
Rahmen mit Essen wie Geburtstage, Kaffee’s,
Get Together und Teamevents fiir bis zu 60
Personen

HOTELBAR RIVERSIDE

Modern | Elegant | Gemiitlich
Lounge-Charakter fiir after Dinner Drinks
bis zu 60 Personen

Offentliche Zeiten MO-SA 18:00-21:00 Uhr




Emptang/Get toghether

Lutter Sekt 0,751 39
Champagner 0,75l 120
Orangensaft 1,0l 18

Berechnung erfolgt nach Flaschenverzehr und Preise
konnen jahrlich angepasst werden

Fingerfood

Jede Sorte beinhaltet 2 Stiick pro Person

Gefiillte Cocktailtomate mit Schafskise
Pizzaschnecke mit Schinken

Minipizza

Backpflaume im Speckmantel

Mini Quiche

Mais-Kartoffel-Bratlinge
Frithlingsrollchen

Garnele im Tempurateig gebacken
Kartoffelrosti mit Lachstatar
Crevettenspield mit Kartoffeln in Meersalz gebacken
Canapés nach Wahl des Kiichenchefs
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Wir empfehlen Ihnen 3 Sorten.
Preis pro Person fiir 6 Siick
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GALA DINNER

Vorspeisen

Gebratene Scampi’s auf Ananas an Cocktailsauce
Medaillons vom Rehriicken mit Feigen garniert
Gebeizter und geriucherter Lachs mit Sahn- Meerrettich
Pochierte Lachsforelle unter Gurkenmantel
Wildpastete
Salatauswahl nach Wahl des Kiichenchefs

Suppe

Steinpilzcremesuppe
oder
Gefliigelessenz | GrieBkloBchen

Hauptgang

Geschmorte Hirschkeule in Wacholderjus
Kalbsroulade mit Pesto
Lachsmousse soufflierte Zanderschnitte in Hummerschaum
Basmati Reis | Wokgemiise | Kartoffel-Lauchgratin |
Kartoffelkroketten
Gemiiseauswahl der Saison

Dessert

Mousse au Chocolate
Zimt Mousse
kleine gefiillte Pfannenkuchen mit
Vanillesauce
Kiaseauswahl

Preis pro Person
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HELLO SUMMER

Vorspeisen

Spargel-Schinkenrollchen
Geriucherte Putenbrust, mit verschiedenen Friichten
garniert
Rosa gebratenes Roastbeef mit Remouladensauce
Raucherfischplatte aus Bremerhafen
gebeizter norwegischer Lachs mit Sef-Dillsauce
Geriuchertes Heilbuttfilet mit Sahnemeerrettich
Rindfleischsalat mit Gewiirgurken
Gurkensalat in Sauerrahm
Paprikasalat
Pennesalat mit Zucchini und Dill
Brotauswahl und Butter

Suppe

Rinderkraftbriihe mit bunter Einlage

Hauptgang

Zanderfilet auf Gemiisestreifen in Senfsauce
Maishihnchenbrust in Orangen-Honigsauce
Burgunderbraten vom Rind
Salzkartoffeln, Gnocchi, Butterreis
Gemiiseauswahl

Dessert

Erdbeercreme
Obstcocktail mit Vanillesauce
Beerengriitze
Kiaseauswahl

Preis pro Person 56



Mediterrane Genussreise

Vorspeisen

Antipasti von eingelegten Paprika | Zucchini | Auberginen
Geschmorte Zwiebeln | Zitronen | Balsamico
abgeschmeckt mit Honig
Vitello Tonnato | Kapern- Thunfischsauce
Lachs - mariniert mit Kriutern
Rucolasalat | Tomate | Parmesan
Honigmelone | Schinken
Mais-Thunfischsalat
Meeresfriichtesalat
Tomate-Mozzarella | Basilikum

Suppe

Minestrone

Hauptgang
Lammchops auf Ofengemiise
Kalbsragout
Doradenfilet | Tomaten | Zwiebeln
Kartoffelgratin
Farfalle Nudeln
Butterreis
Brokkoli [Blumenkohl a la creme iiberbacken

Dessert

Tiramisu
Panna Cotta | Himbeersauce
[talienische Kiseauswahl

Preis pro Person



GETRANKEPAUSCHALEN

Stoflen Sie auf unvergessliche Momente an

CLASSIC

Rot- und Weillweine
(Hausweine)
Auswahl an

Flaschenbieren
Softgetrinken
Kaffee -und

Teespezialititen

Preis pro Person fiir 4h
59

PRE

Speziell ausgewihlte Rot
und Weillweine aus
unserer Weinlesekarte
Alkoholfreier Wein
Auswahl an
Flaschenbieren
Softgetrinken
Kaffee -und
Teespezialititen
Digestif eine runde nach
dem Essen (Ramazotti,

Jagermeister, Bailey’s)

Preis pro Person fiir 4h
35

Mehr Auswahl | Mehr Genuss | Mehr Erlebnis
Upgraden Sie Ihre Getrinkepauschale mit einem Longdrinkspezial
Preis pro Person fiir 4h



